


Asparagi in Texture
 Espargos em Texturas
Asparagus in Textures

Tartare di Ricciola, Ricotta di Bufala e Tartufo Nero
 Tártaro de Lírio do Mar, Ricotta de Búfala e Trufa Negra
Amberjack Tartare with Buffalo Ricotta and Black Truffle

Ravioli Colorati di Pasta Fresca Ripiena di Astice e la Sua Bisque
 Ravioli Coloridos de Massa Fresca Recheados com Lavagante e a Sua Bisque

Coloured Fresh Ravioli Filled with Lobster and Its Bisque

Tonno Bluefin, Avocado e Caviale (Oscietra Selection)
 Atum Bluefin, Abacate e Caviar (Seleção Oscietra)

Bluefin Tuna, Avocado and Caviar (Oscietra Selection)

Filetto di Agnello, Provola Affumicata, Guanciale e Terrine di Patate
 Filete de Borrego, Provola Fumada, Guanciale e Terrine de Batata

Lamb Fillet with Smoked Provola, Guanciale and Potato Terrine

Panna Cotta di Mirtillo
 Panna Cotta de Mirtilo
Blueberry Panna Cotta



CONDIÇÕES ESPECIAIS
Oferta especial para crianças: até 3 anos — grátis

 Oferta especial para crianças dos 4 a 12 anos — 50% de desconto

NOTAS
Pagamento total no momento da reserva

 Cancelamento gratuito até 15 dias antes do evento
 Entre 14 e 8 dias antes do evento, será cobrado 50% do valor total

 Cancelamentos com menos de 8 dias antes do evento — será cobrado o valor
integral

Dress Code: Formal | Charleston Style

____________________

 SPECIAL CONDITIONS 
Special offer for children: Up to 3 years old - free

 Special offer for children: from 4 to 12 years old - 50% discount

NOTES
Full payment upon booking

Free cancellation until 15 days before the event
Between 14 and 8 days before the event, 50% of the total amount will be charged

Cancellation less than 8 days before the event integral debit will be charged

Dress Code: Formal | Charleston Style


